
ICS 67.040

CCS X 09

团 体 标 准

T/XXX XXXX—XXXX

大型运动会食品、食用农产品及食品相关

产品企业食品流通管理规范

点击此处添加标准名称的英文译名

（征求意见稿）

在提交反馈意见时，请将您知道的相关专利连同支持性文件一并附上。

XXXX - XX - XX 发布 XXXX - XX - XX 实施

  发 布



T/XXX XXXX—XXXX

I

目 次

1 范围...................................................................................................................................................................1

2 规范性引用文件...............................................................................................................................................1

3 术语和定义.......................................................................................................................................................1

4 通用要求...........................................................................................................................................................1

5 管理要求...........................................................................................................................................................2



T/XXX XXXX—XXXX

II

前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

本文件由××××提出。

本文件由××××归口。

本文件起草单位：

本文件主要起草人：



T/XXX XXXX—XXXX

1

大型运动会食品、食用农产品及食品相关
产品企业食品流通管理规范

1 范围

本文件规定了大型运动会中食品、食用农产品及食品相关产品企业在食品流通中的通用要求和管理

要求。

本文件适用于在杭州市行政区域内开展食品、食用农产品及食品相关产品企业（以下简称“企业”）

大型运动会期间对食品流通的管理。

2 规范性引用文件

本文件没有规范性引用文件。

3 术语和定义

本文件没有需要界定的术语和定义。

4 通用要求

4.1 社会责任

4.1.1 企业应建立健全安全管理制度，严格遵守安全、质量、环保和职业健康法律、法规、标准、规

范的各项管理制度。

4.1.2 企业应严格诚信经营，对运动会食品、食用农产品及食品相关产品的原辅料及成品的关键性指

标有把控能力。

4.2 工作要求

4.2.1 食品供应

企业提供的食品应符合《食品安全法》及其实施条例、食品安全国家标准等有关规定，并按食品安

全监督管理部门和主办（承办）单位要求提供相关证明材料，包括但不限于：

——检测项目及检测频次满足大型运动会食品安全管理相关要求的检测合格证明材料；

——依法需要实施检疫的食用农产品，应当附具的检疫合格标志、检疫合格证明；

——进口食品应同时提供的入境货物检验检疫证明等材料；

——食品安全监督管理部门和主办（承办）单位要求的其他相关证明材料。

4.2.2 产品贮存和运输

企业产品的贮存和运输应符合下列要求：

——专库贮存，并设专人负责验收、记录；

——供应产品不得与有毒有害物品混装配送；

——配送前，应对运输车辆的车厢进行清洁和消毒；

——配送过程中，不同存在形式的供应产品应使用容器或独立包装等分隔，防止产品受到污染；

——对运输过程温度、湿度等有特殊要求的产品，应配备具备温度、湿度调节功能的设备设施保

持全程有效运行，并进行全程温度、湿度记录。
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5 管理要求

5.1.1 留样管理

应根据实际情况进行留样，应符合下列要求：

——需留样的样品由质量管理部门填写取样证，生产部门按取样证规定留足样品，按照操作规程

对留样进行管理；

——留样能够代表被取样批次的物料或产品；

——成品的留样：

 每批食品、食用农产品及食品相关产品均应当有留样；留样的包装形式应当与市售包装

形式相同；

 每批留样数量一般至少应当能够确保按照质量标准完成两次全检；

 留样应当按照贮存条件至少保存至产品有效期后一年；

——物料的留样：

 每批原辅料和与包装材料均应当有留样；

 物料的留样量应当至少满足鉴别的需要；

 原辅料和包装材料的留样应当至少保存至产品放行后二年。如果物料的有效期较短，则

留样时间可相应缩短；

 物料的留样应当按照规定的条件贮存，必要时还应当适当包装密封。

5.1.2 产品交接

应与食品接收方做好产品交接工作，并按要求提供有效的运输清单及相关证明材料，留存产品交接

单等相关资料。

5.1.3 食品安全追溯

应确保大型运动会供应的食品、食用农产品及食品相关产品的产品名称、规格、数量、生产日期（生

产批号）、保质期、检测合格证明材料、进货日期、供货者名称、地址、联系方式等信息的完整性。

5.1.4 食品安全突发事件处置

如接到主办（承办）单位关于所供应产品引起食品安全突发事件的通知，应立即停止食品生产加工

和经营行为，迅速采取以下行动：

——严格执行食品安全监管部门提出的控制措施，维护生产加工场所的原貌，封存可能导致食品

安全突发事件的食品及其原料、设备设施及食品相关产品；

——对于已经流出生产经营场所的问题食品，应发布公告予以召回；

——配合食品安全监督管理部门和卫生行政部门进行食品安全突发事件调查处理；

——将食品安全突发事件调查、处置等相关信息进行记录并存档。
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